
世界各地から食通が集まるロンドンで「和食を正しく発信する」ことを使命

として幅広く活躍するとともに、日本産食材の紹介にも尽力。日本料理の伝統

や素材の味を大切にしつつ、現地の人々に美味しく食べてもらえるよう独創的

なスタイルで日本料理を提供している。

食専門団体「日本料理アカデミーUK」の副理事長として、英国レストラン

業界のトップクラスの実業家や食文化研究者、フードライター、大学関係者と

も深いネットワークを持ち、国内外の有名料理人や有識者とのつながりも強い。

世界各国の要人が集まる日本政府による外交イベントをはじめ、世界トップ

クラスのエリートが学ぶオックスフォード大学やケンブリッジ大学でも日本

食・食文化の魅力を発信しているほか、セミナーや勉強会を開催する等、現地

外国人シェフの育成にも力を入れている。

加えて、現地の中学校や高校等における日本食育授業の実施等により、現地

若年層の日本食の認知拡大や「食育」にも貢献している。

また、日本とヨーロッパをつなぐ国際線（欧州発日本着便）の機内食監修を

通して、外国人利用客に向けても日本食文化を発信しており、欧州を中心に、

国際的な日本料理の普及と発展に寄与している。

＜ 林 大介（はやし だいすけ） ＞

国、地域 ：イギリス・ロンドン

年 齢 ：44歳

現 職 ：「露結」オーナーシェフ

日本料理アカデミーUK副理事長

日本食普及の親善大使

○ 日本料理の普及と発展のための活動

・世界各地から食通が集まるロンドンにおいて、日本料理人として活躍すると

ともに、日本食・食文化の魅力を発信。

・現地校における日本食育授業の実施等、「食育」の活動にも尽力。

・2015年 日本料理アカデミーUK副理事長に就任。

・2019年 日本食普及の親善大使に就任。

・2021年 ロンドンにて日本料理店「露結」を開店。


