
ポルトガルの懐石料理店「KANAZAWA」のオーナーシェフとして、お客様

へのおもてなしを重視した伝統的な日本料理の提供と日本食文化の普及を精力

的に行っている。

ポルトガルの日本食レストラン「Midori」において、日本人シェフの指導の

下で本格的な懐石料理を学んだ後、二度の日本での修行を経て、ポルトガルに

ある各種レストランで料理長を務め、2007年からは「KANAZAWA」のオー

ナーシェフとして活躍。2011年に国際ガストロノミーアカデミー賞、2012年

にDavid Lopes Ramos ガストロノミー賞を受賞。

また、日本食料理店のコンサルティングを通じ、自身の有する日本食・日本

食文化への理解・知識を広めるための出版活動やワークショップも積極的に

行っている。ポルトガルと日本の両国の文化を理解したポルトガル人シェフと

して、ポルトガル語で多くのポルトガル人に日本食・食文化の魅力を伝え、後

継シェフの育成を行うことにより、現地における日本食文化の普及に高く貢献

している。

＜ パウロ・モライス ＞

国、地域 ：ポルトガル・ケイジャス
年 齢 ：51歳
現 職 ：レストラン「KANAZAWA」

オーナーシェフ
日本食普及の親善大使

○ポルトガルにおける伝統的な日本料理と日本食文化の普及

・懐石料理店での伝統的な日本料理の提供と日本食文化の普及に貢献。

・日本食・日本文化思想への理解・知識を広めるための出版活動や

ワークショップ等を積極的に行い、後継育成にも尽力。

・2011年 国際ガストロノミーアカデミー賞受賞。

・2012年 David Lopes Ramos ガストロノミー賞受賞。

・2022年 日本食普及の親善大使に就任。


