
フードチェーン 
生産段階 製造・加工・流通段階 消費段階 

農場から消費者までの一貫した衛生管理による安全な畜産物の供給 

・ 畜産物による健康被害を防止するため、生産段階等や地域が連携し、食卓に届くまでの一貫したリスク低

減のための衛生管理（フードチェーンアプローチ）が必要 
・ このため、農林水産省においては、生産段階及び製造・加工段階に対する衛生管理の推進のための支援

を実施 

乳業工場、食肉処理場等 
【製造・加工・流通】 

生産農場 

食品に応じた適切な
保管、調理等 
 

 

消費者 

HACCPの導入への支援 

○現場責任者・指導者の養成 ○認証基準の策定・普及 
○農場指導員の養成 ○施設整備に対する支援 

生産段階 製造・加工段階 

規制・監視 

○食品衛生法等による規制・監視 
○総合衛生管理製造過程の承認 

１．一般衛生管理プログラムの確認 
２．危害分析を行い危害リストを作成 
３．衛生管理計画の作成 
４．衛生管理の実施状況の検証 

生産段階と加工・流通段階それぞれのＨＡＣＣＰをリンクさせる取組を支援 

ホームページを通じ
た情報提供及びリス
クコミュニケーション 

農林水産省 厚生労働省 

１．一般衛生管理プログラムの確認 
２．危害分析を行い危害リストを作成 
３．衛生管理計画の作成 
４．衛生管理の実施状況の検証 連携強化 

我が国畜産物の安全の確保について 

農林水産省等 
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